
FAGIOLINI PASTELLATI
GUSTO ITALIA 1000 G

Ingredienti
Fagiolini 60%, farina di mais, acqua, olio di semi di girasole, farina di FRUMENTO, sale, aromi naturali.Può contenere
tracce di UOVA, LATTE e derivati, SENAPE e SOIA.

Dati tecnici

Codice Prodotto 353284

Peso (G) 1000

Confezioni Per Cartone 4

Cartoni Per Strato 9

Cartoni Per Pallet 180

Indicazioni
In forno ventilato

Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia e mettere in forno ventilato preriscaldato a 200 °C. Attendere il
ripristino della temperatura e lasciar cuocere per 6 minuti, girando il prodotto un paio di volte. Togliere dal forno,
regolare di sale e servire.

Nella friggitrice

Versare il prodotto ancora surgelato in olio bollente a 180 °C per 2 minuti e mezzo fino a che non risulti dorato e
croccante, scolare e asciugare con la carta da fritto. Regolare di sale e servire.

Valori nutrizionali

Per 100 G

Energia 675 kJ / 161 kcal

Grassi 6,9 g

di cui acidi grassi saturi 0,6 g

Carboidrati 21 g

di cui zuccheri 1,7 g

Fibre 1,5 g

Proteine 3 g

Sale 0,54 g

Page 1 / 2



FAGIOLINI PASTELLATI
GUSTO ITALIA 1000 G

Ingredienti
Fagiolini 60%, farina di mais, acqua, olio di semi di girasole, farina di FRUMENTO, sale, aromi naturali.Può contenere
tracce di UOVA, LATTE e derivati, SENAPE e SOIA.

Dati tecnici

Codice Prodotto 353284

Peso (G) 1000

Confezioni Per Cartone 4

Cartoni Per Strato 9

Cartoni Per Pallet 180

Indicazioni
In forno ventilato

Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia e mettere in forno ventilato preriscaldato a 200 °C. Attendere il
ripristino della temperatura e lasciar cuocere per 6 minuti, girando il prodotto un paio di volte. Togliere dal forno,
regolare di sale e servire.

Nella friggitrice

Versare il prodotto ancora surgelato in olio bollente a 180 °C per 2 minuti e mezzo fino a che non risulti dorato e
croccante, scolare e asciugare con la carta da fritto. Regolare di sale e servire.

Valori nutrizionali

Per 100 G

Energia 675 kJ / 161 kcal

Grassi 6,9 g

di cui acidi grassi saturi 0,6 g

Carboidrati 21 g

di cui zuccheri 1,7 g

Fibre 1,5 g

Proteine 3 g

Sale 0,54 g

Page 2 / 2


