
Crema pastorizzata e surgelata, confezionata in sac à poche.

È ideale sia come dessert tal quale che in abbinamento ad altri gusti nella
preparazione di verrine decorate. CREMA AL CIOCCOLATO contiene un’elevata
quantità di cioccolato, amalgamata e pastorizzata in preparazione, garantendo un
risultato organolettico superiore. Resistente in cottura

INGREDIENTI
LATTE intero fresco pastorizzato - Cioccolato fondente 19,5 % (pasta di cacao, zucchero,

burro di cacao, vanillina) - Zucchero – PANNA - Stabilizzante: E422 - Amido modificato –

Addensante: E440 – Sale.
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CREMA AL CIOCCOLATO

Shelf Life: 7 giorni ad una temperatura fra 0°C e 4°C.

Scongelamento in frigorifero in 6 ore .

Conservazione : 12 mesi – 18°C

La garanzia è limitata al contenitore sigillato e correttamente conservato.

Valore 
energetico

Proteine 
Grassi 
totali

di cui 
saturi

Carboidrati
di cui

zuccheri
Fibre Sale

Kcal Kj
3,4 11 7,4 25 19 2,2 0,2

221 922

VALORI NUTRIZIONALI  (valori medi riferiti a 100 g di prodotto)
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